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Menutech est a la pointe des

solutions de planification de menus

chartwells

basées sur le cloud. _
butterbeans§

all natural meals seasoned with love

2018 —— 2025 dé >

LS o ororen AP

BRUSSELS Il

Menutech est la solution leader pour la planification de menus
alimentaires et de boissons scolaires en Europe et aux Etats-Unis.
Notre succes repose sur un engagement indéfectible envers
lefficacité, comme le démontre la capacité de Menutech &

automatiser entierement la conception de menus. 7 s imgs \

SAVE SAN

Notre parcours reflete les réussites des établissements éducatifs qui
ont adopté Menutech pour son efficacité et son approche innovante
en matiere de conception de menus, de traduction et de déclaration
des allergenes, répondant ainsi aux besoins de leurs éleves et de

leurs familles.
LINDHORST GRUPPE

VISITEZ NOTRE SITE WEB
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Personnalisation des menus
pour plus de 40 écoles dans

la région tri-étatique de New
York

Grace a Menutech, ce traiteur
scolaire adapte des menus
hebdomadaires pour des écoles,
des creches et des camps dété dans
toute la région tri-étatique de New
York.

A ce jour, ils ont généré sans effort
plus de 2 400 menus par an grace
au systeme automatisé de
Menutech.
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Sliced Bread, Sub Roll, Soft Flour Tortilla, American Cheese, Swiss Cheese, Provolone Cheese, Fresh Shredded Lettuce, Ripe Sliced Tomatoes, Mayonnaise, Yellow Mustard
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MENU DE LA SEMAINE

o (Clientnome) | MIDI: 4 JANVIER AU 8 JANVIER
REFERENCE DE CONCEPTION DE MENU #3

Saisonnier et durable:
Excellence de la Entrée Plat Accompagnement Produit laitier Dessert

restauration dans le sud de LUNDI Salade de petit pois Réti de Boeuf sauce Boulgour Emmental 0 Compote mangue
4 janvier forestiére

la France. ou

Cabillaud sauce forestiere
(***) @

Basée dans le sud de la France
u ! MARDI Salade de chou blanc Salade de lentilles, ceufs et Fromage blanc aux fruits 0

cette entreprise de restauration 5 janvier crudités (**)

elobore Choque annee 2000 menus JEUDI Salade de Tomates Cabillaud sauce beurre Farfalles Edam 0

sur Menutech, mettant laccent sur 7 janvier blanc (***) e

la sante, lo saisonnalite et les VENDREDI Salade Verte Lamelle de volaille oriental Potatoes Yaourt nature Brownie §

ingrédients locaux. SUanvet | O
Beignets de poisson (***)

Elle répond aux besoins des
institutions d'opprentissoge tout Solanid & Co se réserve la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes liées a I'exploitation de produits frais.
au long de la vie, des écoles, des

jardins d’enfants et des |
établissements médicaux. 100%BI0 Haicke

& péche dunchPe : 02 SAISON-S

@ Oeuf @ Poissons ) Lait (y compris le lactose) § Fruit a coques
(***) indique les plats S/PORC et S/VIANDE
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, 1 2 3
Etope 1:Importation Etope 2 : Détection Etope 3 : Conception
simple depuis Excel automatisée des générée

allergenes automatiquement
Glissez-déposez votre
fichier Excel ou utilisez Notre algorithme Observez comment vos
nos modeles intuitifs alimenté par UIA identifie designs de menus
pour importer automatiquement les sadaptent
facilement votre plan allergenes. Priorisez automatiquement aux
de menu votre base de données spécificités et aux visuels de
hebdomadaire ou de recettes pour une chaque lieu, configurés pour
mensuel. précision améliorée. une touche personnalisée.

€D D) D)

Etope 4 :Liens de
partage auto-
actualisés chaque jour
pour chaque école

Aucun besoin d'emails ou
de PDF. Chaque client
recoit un lien unique qQui
se met Q jour
automatiquement chaque
semaine ou chaque mois,
pour une communication
sans tracas.

Conception de menus aussi simple que 1, 2, 3, 4.




M MENUTECH

Choisir le bon plan
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L

|déal pour les écoles avec une
équipe de cuisine sur place, acces
utilisateur unique.

€ 180 / mois
€ 193/mois (annuellement)

€ 600 frais de configuration

Enterprise

|déal pour les traiteurs scolaires,
Acces utilisateur unique ou gestion
déquipes.

€ 400 / mois (annuellement)
+ acces

€ 1500 frais de configuration

Notre support multilingue couvre langlais, le frangais, lallemand, litalien et lespagnol.
Le support est disponible du lundi au vendredi de 8 h 0 18 h pour tous les plans et est étendu le week-end (de 9 h 0 16 h) pour les plans Enterprise et White-label.

La phase de configuration du compte comprend limportation des menus, styles et modeles existants, ainsi que la formation dédiée et le support de lancement détaillés sur la
page suivante.

VOIR LES TARIFS COMPLETS

White-label

|déal pour les groupes de
restauration, Invitant les clients o
une suite doutils numériques
intégrés.

€ 900 / mois (annuellement)
+ Qcces

Les frais de configuration
dépendent des intégrations
requises.



https://menutech.com/fr/prix

M MENUTECH

L Enterprise White-label

Abonnement annuel € 153 / mois € 400 / mois + acces € 900 / mois + acces

Frais de € 600 + Frais dimportation de Frais de € 1500 + Frais dimportation de Basé sur limportation de données +

Cout de configuration données données Intégrations
Styles illimités v 4 v
Styles personnalisés v 4 v
Importation Excel |
personnalisée Modele Excel Menutech uniquement v v
Modéles personnalisés gle ‘4 4
Multiples emplacements Nno v v

. : g
Utilisateurs multiples no v 4 Z
Utilisateur externe Nno Nno De + €5 0 + €25/ mois E

%

Support lors du lancement Configuration standard Séances / 2 semaines Gestion de projet -
Support continu Support standard 5/7 //7, Responsable de compte //7, Responsable de compte E
Formation lors du %
loncement 1:1 Jusqua S participants Jusqua 15 participants '




Nous vous
accompagnons Q
chaque etape de

votre parcours
digital.

Nous sommes modulaires.

Cela vous permet dadapter les fonctionnalités en
fonction des préférences de vos équipes, de vos
clients et de vos consommateurs finaux, en activant
les modules logiciels a votre convenance.

Elevez vos relations avec les clients grace a la
puissance transformative de la planification de
menus automatisée.

VOIR TOUTES LES FONCTIONNALITES

Menus

Approvisionnement

Produits

Recettes

Communication

Prise de commandes
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https://menutech.com/fr/fonctionnalites

M| MENUTECH

Mettez fin a lo
conception manuelle de
vOS menus alimentaires.

C'est comme si c'était fait.
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M MENUTECH

Prenons
ontact

Votre interlocutrice:

Laure Joumier
Directrice
aure.joumier@menutech.com

Cliguez ici pour planifier un appel
Zoom/Teams.

E lu
v 4
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Photography credits:

Adam Vradenburg
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https://fantastical.app/laurejoumier/intro
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